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A leitura deste documento, que transcreve o conteldo do Decreto Regulamentar n.% 4/99, de 1 de
Abril, ndo substitui a consulta da sua publicacdo em Diario da Republica.

Decreto Regulamentar n.° 4/99 de 1 de Abril

Altera o Decreto Regulamentar n.° 38/97, de 25 de Setembro, que regulamenta
os estabelecimentos de 25 de Setembro, que regula os estabelecimentos de
restauragao e bebidas.

Considerando que é necessario estabelecer regras claras relativamente as
denominacdes dos estabelecimentos de bebidas com dancga, por forma que nao
seja possivel utilizar nomes que podem sugerir um tipo diferente daquele que
esteve na base do licenciamento;

Considerando que nos estabelecimentos de restauracdo e de bebidas mistos as
instalacdes destinadas aos utentes podem, em alguns casos, ser as mesmas;
Considerando que importa introduzir novos conceitos, por forma a garantir a
saude publica e a prestacao de um servico de maior qualidade;

Considerando que importa adaptar as regras relativamente a capacidade dos
estabelecimentos de restauracdo e de bebidas com danga as novas regras sobre
seguranga privada nesses estabelecimentos;

Considerando, por ultimo, a necessidade de efectuar algumas correcgdes ao nivel
das tabelas anexas ao diploma, por forma a introduzir algumas novas definigdes e
a adaptar algumas das regras existentes a realidade do mercado;

Tendo lido consultada a associacdo empresarial com interesse e apresentatividade
na matéria:

Assim:

Ao abrigo do disposto no n.° 5 do artigo 1.° do Decreto-Lei n.° 168/97, de 4 de
Julho, e nos termos da alinea c) do n.° 1 do artigo 199.° da Constituicdo, o
Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.°
AlteracOes

Os artigos 3.9, 4.°, 12.°, 13.°, 17.°, 21.° e 24.° e os anexos do Decreto
Regulamentar n.%s 38/97, de 25 de Setembro, passam a ter a seguinte redaccdo:

(1)

(1) Redaccdo integral em anexo.

Artigo 2.°
Republicagao



O Decreto Regulamentar n.% 38/97, de 25 de Setembro, é republicado em anexo,
com as devidas alteracoes.

Artigo 3.°
Disposigdes transitorias

1- O disposto no presente diploma aplica-se a todos os estabelecimentos de
restauracdo e de bebidas existentes a data da sua entrada em vigor, sem prejuizo
do disposto nos niumeros seguintes.

2- Os estabelecimentos de restauragdo e de bebidas existentes a data da entrada
em vigor do presente diploma devem preencher os requisitos nele previstos, para
o respectivo tipo, devendo as suas entidades exploradoras proceder a realizacdo
das obras e a instalacdo dos equipamentos necessarios para esse efeito no prazo
de seis meses a contar daquela data.

3- A requerimento dos interessados, a Cadmara Municipal ou a Direccao-Geral do
Turismo, consoante os casos, pode reconhecer que a realizacdo de algumas das
obras referidas no numero anterior se revela materialmente impossivel ou
excessivamente onerosa, para efeitos da sua dispensa.

Artigo 4.°
Entrada em vigor

O presente diploma entra em vigor no dia imediatamente a seguir ao da sua
publicacdo.

ANEXO

CAPITULO I
DisposicOes gerais

Artigo 1.°
Denominacdes dos estabelecimentos de restauracao

Os estabelecimentos de restauragcao podem usar a denominagdo «restaurante» ou
qualquer outra que seja consagrada, nacional ou internacionalmente, pelos usos
da actividade, nomeadamente <«marisqueira», «casa de pasto, «pizzeria»,
«snack.bar», «self-service», «eat-driver», «take-away» ou «fast-food».

Artigo 2.°
Denominacdes dos estabelecimentos de bebidas

Os estabelecimentos de bebidas podem usar a denominagdo «bar» ou outras que
sejam consagradas, nacional ou intemacionalmente, pelos usos da actividade
nomeadamente «cervejaria», «café», «pastelaria», «confeitaria», boutique de
pao quente», «cafetaria», «casa de cha», «gelataria», «pub» ou «taberna».

Artigo 3.°
Denominacgdes dos estabelecimentos de restauracao e de bebidas com danca

1 - Quando os estabelecimentos de restauracdo e de bebidas disponham de salas
ou espacos destinados a danca, podem usar as denominacdes consagradas
nacional ou internacionalmente, nomeadamente «clube nocturno», «boite»,
«night-club», «cabaret» ou «dancing».



2 - Apenas podem utilizar a denominacdo «discoteca» os estabelecimentos de
bebidas que disponham de salas ou espagos destinados a danga, com ou sem
espectaculos de variedades, que preencham, para além dos requisitos previstos
no Decreto-Lei n.° 168/97, de 4 de Julho, e no presente diploma, os requisitos
previstos no Decreto-Lei n.° 396/82, de 21 de Setembro, no Decreto-Lei n.°
251/87, de 24 de Junho, com as alteracdes introduzidas pelo Decreto-Lei n.°
292/89, de 2 de Setembro, na Portaria n.© 1063/97, de 21 de Outubro, e na
Portaria n.% 26/99, de 16 de Janeiro.

Artigo 4.°
Estabelecimentos de restauracdo e de bebidas mistos

1 - No mesmo estabelecimento podem ser prestados, simultdnea e
cumulativamente, servicos de restauracao e de bebidas, devendo satisfazer nesse
caso aos requisitos exigidos para cada um desses tipos de estabelecimento, sem
prejuizo do disposto no n.° 3.

2 - Nos estabelecimentos de restauracdo e de bebidas referidos no numero
anterior, o servico que constitui a actividade principal do estabelecimento deve
ser indicado em primeiro lugar, tanto no nome do estabelecimento como na sua
publicidade, seguido da indicacdao dos restantes servicos prestados.

3 - Nos estabelecimentos de restauracdo e de bebidas mistos as instalagdes
destinadas aos utentes podem ser as mesmas.

Artigo 5.°
Estabelecimentos de restauracdo e de bebidas em empreendimentos turisticos

Os restaurantes, bares e outros estabelecimentos de restauragdo e de bebidas
integrados em empreendimentos turisticos devem satisfazer os requisitos
exigidos no presente diploma.

CAPiTULO II
Dos requisitos dos estabelecimentos de restauracao e de bebidas

SECCAO I
Dos requisitos das instalacoes

Artigo 6.°
Requisitos minimos

Os estabelecimentos de restauracdo e de bebidas devem preencher os requisitos
minimos das instalacdes, do equipamento e do servico fixados na tabela que
constitui o anexo I ao presente regulamento, e que dele faz parte integrante.

Artigo 7.°
Condicdo geral de instalacao

A instalacdo das infra-estruturas, maquinas, ascensores, monta-pratos e, de um
modo geral, de todo o equipamento necessario ao funcionamento dos
estabelecimentos de restauracao e de bebidas deve efectuar-se de modo que ndo
se produzam ruidos, vibragdes, fumos ou cheiros susceptiveis de perturbar ou de
qualquer modo afectar o ambiente, a comodidade e a qualidade dos mesmos.

Artigo 8.°



Infra-estruturas

1 - Os estabelecimentos de restauracdao e de bebidas devem possuir uma rede
interna de esgotos e respectiva ligacdo as redes gerais que conduzam as aguas
residuais a sistemas adequados ao seu escoamento, nomeadamente através da
rede publica ou, se esta ndo existir, de um sistema de recolha e tratamento
adequado ao volume e natureza dessas aguas, de acordo com a legislacdo em
vigor, quando ndo fizerem parte das recebidas pelas camaras municipais.

2 - Os estabelecimentos de restauracao e de bebidas devem dispor de
reservatdorios de agua proprios e com capacidade suficiente para satisfazer as
necessidades correntes dos seus servicos, se ndo existir rede publica de agua,
com origem devidamente controlada.

3 - Para efeitos do disposto no numero anterior, a captacdo de agua deve possuir
as adequadas condicGes de proteccdo sanitaria e o sistema ser dotado dos
processos de tratamento requeridos para potabilizacdo da agua ou para a
manutengdo dessa potabilizacdo, de acordo com as normas de qualidade da agua
em vigor, devendo para o efeito ser efectuadas analises fisico-quimicas e ou
microbioldgicas.

Artigo 9.°
Sistema e equipamento de climatizagao

1- Nos casos em que seja exigivel ar condicionado, o sistema deve permitir a sua
regulacdo separada nas diversas dependéncias destinadas aos utentes.
2- Nos casos em que seja exigivel aquecimento e ventilagdo, devem existir
unidades em numero suficiente e com comando reguldvel, de modo a garantir
uma adequada temperatura ambiente.

Artigo 10.°
InstalagOes sanitarias destinadas aos utentes

1- As instalagOes sanitarias destinadas aos utentes devem ser dotadas de agua
corrente.

2 - As instalacdes sanitarias destinadas aos utentes devem ser separadas por
sexos, salvo se a capacidade do estabelecimento for inferior a 16 lugares.

3 - As instalagbes sanitarias devem ter uma entrada dupla, através de um
pequeno vestibulo com duas portas, salvo se com uma Unica porta se conseguir o
seu necessario isolamento do exterior.

4 - As instalacGes sanitarias ndo podem ter acesso directo as zonas de servico,
salas de refeicOes ou salas destinadas ao servico de bebidas.

5- Estas instalagoes devem estar sempre dotadas dos equipamentos e utensilios
necessarios a sua utilizacdo pelos utentes.

6 - As paredes, pavimentos e tectos das instalagdes sanitarias comuns devem ser
revestidos de materiais resistentes, impermeaveis e de facil limpeza.

Artigo 11.°
Zonas de servico

Nos estabelecimentos de restauracdo e de bebidas, as zonas de servico devem
estar completamente separadas das destinadas aos utentes e instaladas por
forma a evitar-se a propagacdao de fumos e cheiros e a obter-se o seu
conveniente isolamento das outras dependéncias do estabelecimento, sem
prejuizo do disposto no artigo 13.°.

Artigo 12.°
Cozinhas, copas e zonas de fabrico



1- Considera-se cozinha a zona destinada a confecgdo e preparacdo de refeigoes.
2 - Considera-se copa suja a zona destinada a lavagem de lougas e de utensilios
e copa limpa a zona destinada ao empratamento e distribuicao do servico.

3 - Considera-se zona de fabrico o local destinado ao fabrico, preparacdo e
embalagem de produtos de pastelaria, padaria e gelados.

4 - As cozinhas, as copas e as zonas de fabrico devem dispor de arejamento e
iluminacdo naturais suficientes ou, quando tal ndo for possivel, de ventilacdo e
iluminacdo artificiais adequadas a sua capacidade.

5- Em qualquer caso, as cozinhas, as copas e as zonas de fabrico devem dispor
de aparelhos que permitam a continua renovacdo do ar e a extraccao de fumos e
cheiros.

6 - A conduta de evacuacdo de fumos e cheiros deve ser construida em material
incombustivel e conduzir directamente ao exterior, de acordo com os
regulamentos em vigor.

7- As cozinhas e as zonas de fabrico devem estar equipadas com lavatérios
destinados ao pessoal, sempre que possivel, colocados junto a sua entrada.

8 - As cozinhas devem estar instaladas de modo a permitir uma comunicacdo
rapida com as salas de refeigbes, com trajectos breves, ou, se ndo se situarem no
mesmo piso, disporem de ligacdao directa por monta-pratos com capacidade
adequada.

9 - Quando exista copa, a cozinha deve ser contigua a esta, aplicando-se o
disposto no numero anterior na comunicacdo desta com as salas de refeicdes,
com excepcao da ligacdo directa por monta-pratos.

10 - Os balcOes, mesas, bancadas e prateleiras das cozinhas e das zonas de
fabrico devem ser de material liso, lavavel e impermeavel.

11 - Nas cozinhas, nas copas e nas zonas de fabrico, as paredes devem possuir
lambrirn de material resistente, liso e lavavel e a sua ligagdo com o pavimento ou
com outras paredes deve ter a forma arredondada.

12 - O pavimento, as paredes e o tecto das cozinhas, copas, zonas de fabrico,
instalacdes complementares e zonas de servico de comunicagdao com as salas de
refeicobes e demais zonas destinadas aos utentes devem ser revestidos de
materiais resistentes, impermedveis e de facil limpeza.

Artigo 13.°
Cozinhas, zonas de fabrico e copas integradas

1- As cozinhas e as zonas de fabrico podem constituir um espacgo integrado,
desde que o tipo de equipamentos utilizados e a solucdo adoptada o permitam.

2 - Nas salas de refeicdes dos estabelecimentos de restauracdo podem existir
zonas destinadas a confeccdo de refeicoes, desde que o tipo de equipamentos
utilizados e a qualidade da solucdao adoptada o permitam.

3 - Nos estabelecimentos de restauragdo em que apenas haja lugares em pé ou
ao balcdo, a copa suja pode constituir um espaco integrado na zona do balcdo, se
a area dessa zona e as caracteristicas do equipamento o permitirem.

4 - A cozinha e a copa dos estabelecimentos de bebidas aplica-se o disposto no
numero anterior, ainda que haja lugares sentados.

Artigo 14.°
Instalagdes frigorificas

1- A dimensédo das instalagdes frigorificas dos estabelecimentos de restauragao e
de bebidas depende da sua capacidade e das caracteristicas e condigbes locais de
abastecimento.

2 - As instalagbes frigorificas devem estar suficientemente afastadas das
maquinas e equipamentos que produzam calor.



Artigo 15.°
Acessos verticais

S6 podem ser instalados estabelecimentos de restauracdo ou de bebidas em pisos
superiores ao 2.°, incluindo o rés-do-chdo, desde que o edificio possua ascensor.

SECCAO II
Dos requisitos de funcionamento

Artigo 16.°
Condicdo geral de funcionamento

Os estabelecimentos de restauracao e de bebidas devem possuir o equipamento,
o mobiliario e os utensilios necessarios ao tipo e as caracteristicas do servico que
se destinam a prestar.

Artigo 17.°
Capacidade

1 - O nimero maximo de lugares dos estabelecimentos de restauracao é fixado
em funcdo da area destinada ao servico dos seus utentes nos termos seguintes:

a) Nos estabelecimentos de restauracdo com lugares sentados, 0,75 m2 por
lugar;

b) Nos estabelecimentos de restauracdo com lugares de pé, 0,50 m2 por lugar;

c) Nos estabelecimentos de restauracdo com lugares sentados e de pé, a area por
lugar é determinada, nos termos das alineas anteriores, em funcdo da area
ocupada pelos respectivos equipamentos;

d) N&o se considera area destinada aos utentes, para efeito do disposto nas
alineas anteriores, nas areas do atrio, da sala de espera e, caso existam, das
salas ou espagos destinados a danca e das zonas de bar.

e) Nos estabelecimentos de restauracao que disponham de salas ou espacos
destinados a danca, estes nunca poderdo exceder 75fb da area destinada ao
servigo dos utentes.

2 - O disposto no numero anterior ndo se aplica aos estabelecimentos que
possuam apenas um balcdo para o exterior que permita a entrega das refeigdes e
de bebidas ao utente.

3 - O nimero maximo de lugares dos estabelecimentos de bebidas é fixado de
acordo com o disposto nas alineas a), b), c) e e) do n.° 1.

4 - Nos estabelecimentos de bebidas que disponham de salas ou espacos
destinados a danga, considera-se
area destinada aos utentes, para efeito do disposto nas alineas a) ac)don.° 1, a
area dessas salas ou espagos.

5 - O numero maximo de lugares dos estabelecimentos referidos no artigo 4.° é
fixado em funcdo da 4&rea destinada a <cada um dos servigos.

Artigo 18.°
Placa identificativa da classificacdo

1 - Em todos os estabelecimentos de restauracdo e de bebidas é obrigatéria a
afixagdo no exterior, junto a entrada principal, de uma placa identificativa do tipo
do estabelecimento, cujo modelo é aprovado por portaria do membro do Governo
responsavel pela area do turismo.



2 - Em todos os estabelecimentos de restauracao e de bebidas classificados,
qualificados como tipicos ou declarados de interesse para o turismo € obrigatéria
a afixacdo no exterior, junto a entrada principal, de uma placa identificativa,
complementar da placa prevista no niumero anterior, e cujo modelo é aprovado
pela portaria nele referida.

Artigo 19.°
Informacdes

1 - Junto a entrada dos estabelecimentos de restauracdo e de bebidas devem
afixar-se, em local destacado e por forma bem visivel, de modo a permitir a sua
facil leitura do exterior do estabelecimento, mesmo durante o periodo de
funcionamento nocturno, as seguintes indicagoes:

a) O nome, o tipo e a classificacao do estabelecimento;

b) A lista do dia e os respectivos precos, no caso dos restaurantes;

c) A exigéncia de consumo ou despesa minima, no caso. dos estabelecimentos de
bebidas com salas ou espagos destinados .a danga ou com espectaculo;

d) A capacidade maxima do estabelecimento;

e) A existéncia de livro de reclamacdes.

2 - A indicagdo prevista na alinea c) do numero anterior deve ser afixada
separadamente das restantes.

3 - Nas informacGes de caracter geral relativas aos estabelecimentos de
restauracao e de bebidas devem ser usados os sinais normalizados constantes da
tabela aprovada pela portaria a que se refere o artigo 56.° do Decreto-Lei n.°
167/97, de 4 de Julho.

Artigo 20.°
Arrumacao e limpeza

Os estabelecimentos de restauracao e de bebidas devem ser limpos e arrumados
diariamente antes da sua abertura ao publico.

Artigo 21.°
Pessoal de servico

1 - Os estabelecimentos de restauracdo e de bebidas devem dispor do pessoal
necessario a correcta execugao do servigo que se destinam a prestar, de acordo
com a sua capacidade.

2 - Todo o pessoal de servico dos estabelecimentos de restauracdo e de bebidas
deve possuir habilitacdes profissionais adequadas ao tipo de servigo que presta,
usar o uniforme e apresentar-se sempre com a maxima correcgao e limpeza.

Artigo 22.°
Fornecimentos

Nos estabelecimentos de restauracdo e de bebidas, sempre que ndo exista
entrada de servico, os fornecimentos devem fazer-se fora dos periodos em que o
estabelecimento esteja aberto ao publico ou, ndo sendo possivel, nos periodos de
menos frequéncia.

CAPITULO III
Do servico



Artigo 23.°
Caracteristicas do servigo dos estabelecimentos de restauracdo

1- O servico prestado nos estabelecimentos de restauracdo consiste
essencialmente na confeccdo e fornecimento de refeicdes, acompanhado ou ndo
de bebidas.

2 - O servico de restauracdo pode ser prestado directamente aos utentes, em
lugares sentados ou em pé, no estabelecimento ou através da entrega aos
utentes, no estabelecimento ou no seu domicilio, de refeicbes devidamente
acondicionadas em embalagens adequadas e fechadas.

Artigo 24.°
Caracteristicas do servico dos estabelecimentos de bebidas

1 - O servigo prestado nos estabelecimentos de bebidas consiste no fornecimento
de bebidas feito directamente aos utentes, em lugares sentados ou em pé,
acompanhadas ou ndo de produtos de cafetaria, de produtos de pastelaria e de
gelados.

2 - Os estabelecimentos de bebidas previstos no artigo 2.° do presente diploma
nao podem dispor de salas ou espacos destinados a danca.

Artigo 25.°
Servigos

1- Nos servigos prestados nos estabelecimentos de restauracao e de bebidas deve
observar-se o seguinte:

a) Na confeccao das refeicoes s6 podem utilizar-se produtos em perfeito estado
de conservacao;

b) Os alimentos e produtos de pastelaria e semelhantes destinados ao publico
devem estar colocados em vitrinas, expositores ou outros equipamentos, com
ventilacdo adequada e refrigerados, se for caso disso, que impecam o contacto
directo dos utentes com aqueles e permitam o seu resguardo de insectos ou
outros elementos naturais;

c) S6 podem ser fornecidas bebidas e produtos que estejam dentro dos
respectivos prazos de validade de consumo.

2 - O pessoal de servico dos estabelecimentos de restauracdo e de bebidas deve
atender os utentes correctamente e com eficiéncia.

Artigo 26.°
Servico nos estabelecimentos de restauracdo

Nos estabelecimentos de restauracdo deve haver sempre ao dispor dos utentes
uma lista do dia, elaborada nos termos e com as indicacdes seguintes:

a) O nome, o tipo, a classificacao e a qualificacdao do estabelecimento;

b) Todos os pratos e produtos comestiveis que o estabelecimento esteja apto a
fornecer no dia a que a lista respeitar e respectivos precos;

c) A existéncia de couvert e o respectivo preco e composicao;

d) A existéncia de um livro de reclamagoes a disposicdo dos clientes.

CAPITULO IV
Da classificacao



Artigo 27.°
Estabelecimento de luxo

Para um estabelecimento de restauracao ou de bebidas ser classificado como
estabelecimento de luxo deve situar-se em local adequado a essa categoria e
dispor de instalagdes, equipamentos e mobilidrio com elevados padroes de
qualidade, de modo a oferecer um ambiente requintado e de grande comodidade,
de acordo com o estabelecido no presente diploma e nas tabelas que constituem
os anexos I e II ao presente regulamento, e que dele fazem parte integrante.

Artigo 28.°
Estabelecimentos de restauragao de luxo

1 - Nos estabelecimentos de restauragao de luxo a area minima por lugar a que
se refere a alinea a) do n.° 1 do artigo 17.° é de 1,50 m2.

2- Sem prejuizo do disposto no artigo 10.°, as instalagdes sanitarias destinadas
aos utentes devem ser separadas por sexos e dotadas de agua corrente quente e
fria.

Artigo 29.°
Servico dos estabelecimentos de restauracdo de luxo

1- Nos estabelecimentos de restauracao de luxo, o servigo de refeicbes deve ser
prestado em lugares sentados.

2- Nestes estabelecimentos deve existir uma lista de refeicdes com uma grande
variedade de pratos de cozinha portuguesa e internacional, salvo se se tratar de
estabelecimento com cozinha especializada ou tipica, e uma carta de vinhos de
marcas de reconhecido prestigio, as quais devem estar redigidas, pelo menos, em
portugués e inglés.

3 - Na carta de vinhos devem indicar-se ainda quaisquer outras bebidas que o
estabelecimento fornega e os respectivos pregos, salvo se estas tiverem lista
prépria.

4 - O servico de refeicGes, dirigido por chefe de mesa, é efectuado com mesa
auxiliar de servico e, quando for caso disso, com pratos aquecidos.

5 - O servico de vinhos é efectuado por escancdo.

6 - O chefe de mesa e o escangdao devem falar, para além do portugués, o inglés.

Artigo 30.°
Estabelecimentos de bebidas de luxo

1 - Nos estabelecimentos de bebidas de luxo, as areas minimas por lugar a que
se referem as alineas a) e b) do n.° 1 do artigo 17.° sdo de 1 m2 e 0,75 m2,
respectivamente.

2- Aplica-se aos estabelecimentos de bebidas de luxo o disposto no n.° 2 do
artigo 28.°.

Artigo 31.°
Servico dos estabelecimentos de bebidas de luxo

1- O encerramento do estabelecimento e a suspensdo do respectivo alvara de
licenca de utilizacdo para servigo de restauracdo e de bebidas sé podem ser
determinados como sangdo acessoria das contra-ordenacbes resultantes da
violacao do disposto no artigo 11.° e nos n.° 4 a 7 do artigo 12.°.



2- A aplicacdo das sancbes acessoOrias previstas no numero anterior fica
dependente do ndo cumprimento da norma violada no prazo de 90 dias a contar
da decisdo condenatdria definitiva.

Artigo 32.°
Restaurantes tipicos

1 - Os estabelecimentos de restauracdao e de bebidas podem ser qualificados
como tipicos quando, pelas caracteristicas das refeicoes e bebidas neles servidas
e ainda pelo mobilidario, decoragdo, traje do pessoal ou espectaculo neles
realizado, reconstituam a gastronomia e a tradicdo de uma regido portuguesa.

2 - Os estabelecimentos de restauracdo e de bebidas tipicos em que haja
espectaculo de fado podem utilizar a designacdo «casas de fado».

3 - Aplica-se, com as devidas adaptagOes, aos estabelecimentos de restauragao e
de bebidas tipicos o disposto nos artigos 20.° a 24.° do Decreto-Lei n.° 168/97,
de 4 de Julho.

CAPITULO V
Contra-ordenacdes

Artigo 33.°
Contra.ordenacoes

1 - Constituem contra-ordenagoes:

a) A violacao do disposto no n.° 2 do artigo 4.°, no artigo 8.°, no artigo 9.°, no
artigo 10.°, no artigo 11.°, no artigo 12.°, no n.° 2 do artigo 14.°, no artigo 15.°,
no artigo 17.°, nos artigos 18.° a 22.°, nos artigos 25.° a 31.° e no artigo 39.°;
b) A falta ou o0 ndo cumprimento de qualquer dos requisitos exigidos nos n.°s 1
(infra-estruturas), 2 (zonas destinadas aos utentes), 3 (zonas de servico) e 4
(acessos) dos anexos I e II ao presente regulamento;

c) A inexisténcia ou a ndo prestacao dos servicos exigidos no n.° 5 das tabelas
referidas na alinea anterior.

2- As contra-ordenacdes previstas nas alineas do numero anterior sdo puniveis
com coima de 10000$ a 750 000%$, no caso de se tratar de pessoa singular, e de
25 000% a 6 000 000%, no caso de sé tratar de pessoa colectiva.

3 - A fixacdo em concreto da coima aplicavel faz-se tendo em conta a gravidade
do comportamento e a classificagdo do estabelecimento.

4 - A tentativa e a negligéncia sdao puniveis.

Artigo 34.°
Sancdo acessoéria de encerramento

O servigo dos estabelecimentos de bebidas de luxo é dirigido por um chefe de

bar, que deve falar, para além do portugués, o inglés.

CAPITULO VI
Disposicoes finais e transitorias

Artigo 35.°
Estabelecimentos de restauracdo e de bebidas existentes



1 - Os estabelecimentos de restauragdo € de bebidas existentes a data da entrada
em vigor do presente diploma devem satisfazer os requisitos nele previstos para
o respectivo tipo, devendo as suas entidades exploradoras proceder a realizacdo
das obras e a instalacdo dos equipamentos necessarios para esse efeito no prazo
de dois anos a contar daquela data.

2- A requerimento dos interessados, a camara municipal ou a Direcgdo-Geral do
Turismo, consoante os casos, pode reconhecer que a realizacdo de algumas das
obras referidas no numero anterior se revela materialmente impossivel ou
excessivamente onerosa, para efeitos da sua dispensa.

3 - O ndo cumprimento do disposto do n.° 1 implica a perda da classificacdo de
luxo ou encerramento do estabelecimento.

Artigo 36.°
Restaurantes e estabelecimentos de bebidas de luxo e tipicos existentes

Os restaurantes e os estabelecimentos de bebidas que, a data da entrada em
vigor do presente diploma, estejam qualificados como tipicos ou classificados de
luxo mantém essa qualificacdo e classificagdo, sem prejuizo do disposto no artigo
anterior.

Artigo 37.°
Restaurantes classificados de turisticos

Os restaurantes que, a data da entrada em vigor do presente diploma, estiverem
qgualificados de turisticos sdao considerados, independentemente de quaisquer
formalidades, de interesse para o turismo, sem prejuizo do disposto no artigo
35.°.

Artigo 38.°
Estabelecimentos existentes

1- Os estabelecimentos existentes que, a data da entrada em vigor do presente
diploma, estejam classificados como restaurantes de 1.3, 2.2 e 3.2 categorias e
casas de pasto ou como estabelecimentos de bebidas de 1.2, 2.2 e 3.3 categorias
e tabernas deixam de ter essas classificagdes, sendo apenas qualificados no tipo
de estabelecimento que corresponder ao servico que neles é prestado, nos
termos do disposto do Decreto-Lei n.° 168/97, de 4 de Julho, e do presente
diploma.

2- Os estabelecimentos existentes que, a data da entrada em vigor do presente
diploma, estejam classificados como salas de danca de luxo sdo considerados,
independentemente de quaisquer formalidades, estabelecimento de restauragao
ou estabelecimento de bebidas de luxo com salas ou espacgo destinados a danca,
conforme o tipo de estabelecimento que corresponder ao servico que neles é
prestado.

3 - Os estabelecimentos existentes que, a data da entrada em vigor do presente
diploma, estejam classificados como salas de danga de 1.2 ou 2.2 deixam de ter
essas classificacbes, sendo qualificados apenas como estabelecimentos de
restauracdao ou de bebidas com salas ou espaco destinados a danca, conforme o
tipo de estabelecimento que corresponder ao servico que neles é prestado.

Artigo 39.°
Alteragdo da placa identificativa

As entidades exploradoras dos estabelecimentos referidos nos artigos 37.° e 38.°
devem, no prazo de seis meses a contar da data da entrada em vigor do presente
diploma, alterar a respectiva placa identificativa, bem como a documentacdo



utilizada em toda a actividade externa, designadamente na publicidade e

correspondéncia.

Artigo 40.°
Entrada em vigor

O presente diploma entra em vigor no dia imediatamente a seguir ao da sua

publicacado.

ANEXO I

Tabela que estabelece os requisitos minimos das instalacoes e de
funcionamento dos estabelecimentos de restauracao e de bebidas

1 - Infra-estruturas

1-1 - Infra-estruturas basicas:

1-1-1- Agua corrente potavel ...................................................
1.1.2 - Reservatorio de agua (1) .ovvvvieiriiiiiiiiei i eieieenenens
1.1.3 - Electricidade .....ccooviiiiiiiii i
1.1.4 - Telefone ligado a rede eXterior ....vovieviivievieiieriereieeieeneans
1.2 - Sistema de climatizacdo:

1.2.1 - Aquecimento e ventilagdo nas zonas destinadas aos utentes

2 - Zonas destinadas aos utentes

- Zonas principais (2):
- Zonas de refeigles (3) tvvvevriviiiiieiiiii e
= BN
e = =1 Lot T T 3 T
- Bengaleiro (5) (6) vivviiiiiiiii i
Instalagdes sanitarias
- COM SEPAraGa0 POF SEXOS. .. ierunirrinarrinaietiaaeriaaaeiiaaens
- AQUA COMTENEE fTia...cvevreeieeeieee e e e et e e e e e e e e e e e e eeeeens
- Retretes (10) e lavatorios com espelho.......ccvvvvvvvievennnnnn.

WNH ! -|>U\JI\)I—l

3 - Zonas de servico

3.1 - Dependéncias gerais:

3.1.1- Cozinha, zona de fabrico € copa......c.ccoiviiiiiiiii i
3.1.2 - Instalagoes frigorifiCas......ocvviiieiiiiiii i eaeens
3.1.3 - Zona de armazenageml. ... .ccuueeueruerne e rneaneaneaneaneaneanaananens
3.1.4 - Dispensa dO di@ ..oviiiiiiiiiiiii i e
3.2 - Dependéncias para o pessoal:

3.2.1- VESHIANOS. et
3.2.2- Instalacbes sanitarias, sempre que possivel com separacao
POF SEX0S (12) (13) tviiiiiiiiiiiie ittt rr e s r e n e ae e

nun nnz2nm noun
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4 — Acessos

4.1 - Escadas (14):

4.1.1- Escada interior tara os utentes.........ccooeiiiiiiiiiiiiin i S S
4.1.2 - MoNta-pratos (15) .. ciiiiiiiiiii i e S S
4.2 - Ascensor:

4.2.1 - Desde que o estabelecimento tenha trés pisos, incluindo o
FES-A0-CRA0. . it e ) S

1

2 - Servico de bar e cafetaria (16)....cccvvviiiiiiiiiiiiiiiciiie s
.3 - Servigo telefonico com acesso a rede exterior.....................
4 - POrtaria (17) tieiiiii i i

20020
nuona

(1) Exigivel quando ndo existir rede publica de abastecimento de agua.

(2) Com comunicacdo directa para o exterior ou dotadas de dispositivos de
ventilagcdo artificial com continua renovagdo do ar adequadas a sua capacidade.
(3) Salvo se se tratar de um estabelecimento do tipo eat-driver, ou
estabelecimento de restauracao e de bebidas cm que o servico seja apenas
prestado através de um balcdo de atendimento para o exterior.

(4) Nos estabelecimentos de restauracdo ndo é exigivel balcdo com lugares
sentadas quando o servico for prestado apenas em lugares sentados a mesa.

(5) Situado junto a entrada principal do estabelecimento.

(6) Exigivel quando o estabelecimento dispuser de salas ou espacos destinados a
dancga.

(7) Com comunicacdo directa para o exterior ou dotadas de dispositivas de
ventilagdo artificial com continua renovagdo do ar adequadas a sua dimensao.

(8) As instalagGes sanitarias privativas das estabelecimentos de restauragdo e de
bebidas sdo dispensaveis, quando estes se situarem em centrais comerciais que
tenham zona de utentes comum a varios estabelecimentos, desde que as centros
comerciais disponham junto ao local onde se situam os referidos
estabelecimentos de instalagGes sanitarias comuns que preencham os requisitos
previstos no artigo 10.° do presente diploma.

(9) Nos estabelecimentos de bebidas com area até 100 m2 a separacdo por sexos
sera feita sempre que tal for possivel.

(10) Em cabinas separadas.

(11) S6 exigivel nos estabelecimentos de bebidas quando estes dispuserem de
fabrico préprio de padaria, pastelaria e de gelados.

(12) Dotadas de retretes em cabinas separadas.

(13) Com comunicagao, directa para o exterior ou dotadas de dispositivos de
ventilacdo artificial com continua renovacao do ar adequados a sua dimensao.
(14) Sempre providas de corrimao.

(15) Sempre que o estabelecimento esteja instalado em mais de um piso.

(16) O servico de cafetaria inclui os seguintes grupos de produtos e servigos:
sumos, refrigerantes, bebidas espirituosa; e licorosas, cervejas, aguas minerais e
mineromedicinais de mesa, leite e derivados, incluindo iogurtes, servico de café e
de cha, sanduiches, salgados, pastelaria, gelados, cachorros e pregos.



(17) S6 é exigivel quando o estabelecimento dispuser de salas ou espacos
destinados a danca.

Sinais:

R= estabelecimento de restauracdo;

B= estabelecimento de bebidas;

S significa que o requisito é exigido;

N significa que o requisito nao é exigivel;

- significa que o requisito ndo é aplicavel.»

ANEXO II

Tabela que estabelece os requisitas minimos das instalacoes e de
funcionamento dos estabelecimentos de restauracao e de bebidas de luxo

R B
1 - Infra-estruturas
1.1 - Infra-estruturas basicas:
1.1.1 - Agua corrente quente € frid ....covvviiiiiiiiii i S S
1.1.2 - Sistema de |Ium|nagao de seguranGa ......c.ccveevieininnennn. S S
1.1.3 - Telefone ligado a rede exterior com cabina isolada . S S
1.2 - Sistema de climatizacdo:
1.2.1 - Ar condicionado quente e frio nas zonas
destinadas aos utentes(1). ..oooviiiiiiiiiii i S S
2 - Zonas destinadas aos utentes
2.1 - Atrio de entrada:
2.1.1 - Zona de estar com servicode bar..........ccoveiiiiiiiin S S
2.2 - Zonas acessorias:
2.2.1 - Bengaleiro (2)..uiieiie i i S S
2.3 - Instalagdes sanitarias:
2.3.1 - Agua corrente quente e fria ......cveviiiiiiii i S S
3 - Zonas de servico
3.1 - Dependéncias gerais:
3.1.1-C0ZINNa vt e S )
0 R 5] o - S S
4 - Acessos

4.1 - Entradas:
4.1.1-Entrada exclusiva para os utentes ...........cocevviiiniinnnnn. S )
4.1.2-Entrada de servigo distinta da entrada para os utentes ... S )
4.2 - Escadas (3):
4.2.1 - Escada interior privativa para os utentes .................... S )




4.2.2 - ESCAda d€ SEIVIGO ..ouviueieieiieiie et eae e ee e eeaneaaens S )
4.3 - Ascensores (4):

4.3.1-Desde que o estabelecimento ocupe mais de dois,
incluindo 0 rés-do-Cha0.......ccoviiiiiii e S )

5 - Servicos

5.1 - Servigos:

5.1.1-Servigo de refeiGles ...c.ovvvieieiiiiii i
5.1.2- Servico de bar e cafetaria (5) ..coovviiiiiiiiiiiiii
5.1.3- Portaria oo e

nun
=20n2

(1) O sistema de ar condicionado quente pode ser substituido por sistema de
aquecimento central.

(2) Situado junto & entrada principal do estabelecimento, se possivel.

(3) Sempre providas de corrimao.

(4) Devem servir todas os pisos onde se situem instalagdes destinadas até
utentes.

(5) O servico de cafetaria inclui os seguintes grupos de produtos e servigos:
sumos, refrigerantes, bebidas espirituosas c licorosas, cervejas, aguas minerais e
mineromedicinais de mesa, leite e derivados, incluindo iogurtes, servico de café e
de cha, sanduiches, salgados, pastelaria, gelados, cachorras e pregos.

Sinais:

R= estabelecimento de restauracao;

B= estabelecimento de bebidas;

S significa que o requisito é exigido;

N significa que o requisito ndo é exigivel;
- significa que o requisito ndo é aplicavel.

€] OASRHK . TODAOS OS DIREITOS RESERVADOS



